Rice-and-grains

linderfamily’s cookbook

60 g Tapiokamehl

180 g Reismehl

120 g Zucker

3.5 dl Wasser

40 g geriebene Haselniisse

120 g fliissige Butter

Wasserbretzeli Gluten-free

© Zutaten zusammen zu einem diinnfliissigen Teig ver-
rithren.

© Bretzeleisen auftheizen
© Ins Eisen notige Menge Teig giessen
@ Eisen schlielen.

© Nach 3.5 bis 4 Minuten bzw. wenn das Bretzeli gold-
braun ist mit einem Holzspachtel 16sen



